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KULTURA SIGURNOSTI HRANE LEDO d.o.0. Citluk

LEDO d.o.0. Citluk organizacijsku kulturu temelji na poStivanju i provodenju svih zakonskih propisa
vezanih uz sigurnost hrane te uvjerenju da odgovorno poslovanje i distribuciju zdravstveno ispravnog
proizvoda trebaju uvijek biti na prvom mjestu. Pri tome je posebna pozornost posvecena stavljanju
na trziéte kvalitetnih i autenti¢nih proizvoda ¢ime Ledo doo Citluk dokazuje svoju opredijeljenost u
borbi protiv patvorenja te zadovoljenju specifi¢nih zahtjeva kupaca. Glavni ciljevi vezani uz sigurnost
hrane su kontinuirana pobolj$anja u svim aktivnostima vezanim za sustav samokontrole, preduvjetne
programe, sigurnu distribuciju, zastitu hrane i zastitu od patvorenja.
Plan razvoja i kontinuiranih pobolj$anja kulture sigurnosti hrane ukljucuje sljedeée aktivnosti:
= Tijekom godine provode se kontinuirane edukacije zaposlenika o sigurnosti i kvaliteti hrane.
Uz njih su definirani interni planovi, evaluacije te cjeloviti zapisi o provedbi i ostvarenim
rezultatima.
s Sukladno planu internih audita, tijekom godine se provjerava uskladenost svih procesa sa
zahtjevima HACCP sustava. Za svaku utvrdenu nesukladnost ili opservaciju definiraju se i
provode odgovarajuée korektivne mjere. U slucaju da je neuskladenost posljedica nedovoljne
educiranosti, organiziraju se dodatne edukacije radi povecanja svijesti o rizicima koji mogu
utjecati na sigurnost proizvoda.
® Prilikom zaposljavanja, novi zaposlenici prolaze edukacije iz podrucja sigurnosti i zastite
hrane, o ¢emu se vode odgovarajuéi zapisi.
= Prema Postupku upravljanja alergenima provodi se identifikacija alergena u proizvodima,
ispravno skladistenje i manipulacija navedenim proizvodima u skladistima, te sprjecavanje
unosenja alergena u proizvode koji ih ne sadrze.
= U skladu s Postupkom upravljanja patvorenjem hrane minimalno dvogodiSnje provode se
analize rizika proizvoda i dobavljaca na temelju ¢ega se radi plan umanjenja rizika za proizvode
srednjeg i visokog rizika.
= U skladu s Planom zastite hrane provodi se analiza rizika potencijalnih prijetnji od namjernog
pokusaja kontaminacije ili nano3enja Stete proizvodu. Prema Postupku za uspostavu i
utvrdivanje pripravnosti i odziva u sluéaju incidentnih situacija — sigurnost hrane minimalno
jednom u dvije godine provodi se vjezba povezana sa zaStitom hrane tijekom koje se ujedno
kontrolira i ucinkovitost postoje¢e Sheme obavjeSéivanja u slu€aju namjerne kontaminacije
hrane - Food defense. O navedenom postoje zapisi o uspjeSnosti provedene vjezbe.
= Najmanje jednom godiSnje, putem interne ankete, obraduju se povratne informacije
zaposlenika o sigurnosti hrane.

Procjena efikasnosti navedenih aktivnosti provodi se jednom godisnje i sastavni je dio Upravine
ocjene integriranog sustava upravljanja.
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Pero Radjnan, dipl. oec.
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